APERITIFS
Campari Soda
Martini 5cl
Campari Orange
Sherry 5cl

SOFTDRINKS

Carolinen, Mineralwasser 8:;2

Carolinen, Naturelle 0,25

' 0,75

Carolinen, Apfelschorle 0,25

0,4

Cettsly @6 0,2
P 0,4
é’%é (@)@ 0.2
0,4

Cattely @6 0,2
Zero 0,4
[ﬁ@' (@) 0,2
0,4

Goe (M@ 0.2
0,4

' @ @)oo 0.2
0,4

a~~ Bitter Lemon® 0,2
SChWeppeS Ginger Ale 0,2
“== Tonic Water ® 0,2

Safte Apfel, Orange, Traube,
Maracuja, Ananas 0,2

3,20 €

0,3
& Bavre Jlst" 0,3
# Barrel ;’_W/

& Bavre i

@ Barre Al
& Barre st
& Barre Yl

SCHNEIDER LUEISSE

& Barre /°=

@amalz@ 0,33 3,40 € |

OFFENE ARGENTINISCHE ———

ROT- UND WEISSWEINE |

Carbenet Sauvignon 0,2
Argentina Trapiche trocken 0,5
Hausmarke 0,2
trocken 0,5
Hausmarke 0,2
mild 0,5
Chardonnay 0,2
Argentina Trapiche trocken 0,5
Hausmarke 0,2
trocken 0,5
Hausmarke 0,2

mild 0,5

Rosé 0,2
0,5

7,50 €
18,90 €

590€ |
14,90 €

5,90 €
14,90 €

6,90 €
17,50 €

590 €

14,90 € |
590€ |
14,90 €
5,90 €
14,90 €

~ In unserer gesonderten Weinkarte

empfehlen wir eine Auswahl argentinischer

Qualitatsweine.

. @ konserviert @ mit Farbstoff
@ mit Antioxidationsmittel ® koffeinhaltig
® enthalt eine Phenylalaninquelle  ® chininhaltig

o iy i

Tasse Kaffee ©®
Latte Macchiato ®
Cappuccino ®

Tee ®

Espresso ®
Tiirkischer Mokka ®

Sambuca

Baileys

ouzo

Jack Daniels
Obstbrand

Jim Beam
Williamsbirne
Jonny Walker Black
Absolut Vodka
Havanna Club Rum
| Grappa Celini
Hennessy
Ramazzotti

Remy Martin
Averna

Fernet Branca/Menta

Caipirinha
Sex on the Beach
Cosmopolitan
Tequila Sunrise
Pina Colada

Ipanema

Fresh Summer

BIERE

als Longdrink

COCKTAILS

2,90€ 0,4

2,90 € 0,4
0,33
0,33
0,33
0,5
0,5
0,5

HEISSGETRANKE

SPIRITUOSEN

2cl
2 cl
2cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2cl
2 cl
2cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2cl
2 cl

ALKOHOLFREIE COCTAILS

2,70 € |
3,10 € |
2,70 € i
4,10 € |
2,70 € |
3,40 € |
2,70 €

3,10 € |
2,70 € |
3,10 €

3,10 €

4,10 € |
3,10 € |
4,10 € u
3,10 €

3,10 €
6,20 € |

7,00 €
7,50 €
5,50 €
7,00 € |
7,50 € |

550€ |

@ In Fischfilet konnten Reste von Graten enthalten sein
% nur bei Postmix-/Premixbehaltern

PATAGONIA

* Steak & Meer x

LASSEN SIE SICH VON UNSERER KUCHE VERWOHNEN
NACHHALTIGE STEAKS, FLEISCH & FISCH.
FUR SIE SCHONEND GEGRILLT UBER
HOCHWERTIGER BUCHENHOLZKOHLE.

PATAGONIA

* Steak & Meer x

Tonhallenstral3e 4 - 32423 Minden
argentina.minden@hotmail.de - www.argentina-minden.de
Telefon: 0571/23335

Inhaber: Familie Giirleyen



VORSPEISEN _—

1. Carpaccio
vom Black Angus Rinderfilet
Aceto Balsamico | Olivendl | Parmesan
14,90 €

2. Weinbergschnecken
mit Sauce Hollandaise tiberbacken
9,90 €

3. Prosciutto di Parma
Luftgetrockneter Parmaschinken
reife Honigmelone | Rucola
11,90 €

4. Gegrillte Scampi
Knoblauch | Olivendl
13,90 €

5. Gegrilltes Gemiise
Ausgewahltes Gemiise vom
Holzkohlegrill
10,90 €

6. Vorspeisenplatte (ab 2 Personen)
Scampi | Weinbergschnecken
Parmaschinken | Honigmelone | Gemiise
pro Person 15,90 €

HAUSGEMACHTE
SUPPEN
10. Argentinische Gulaschsuppe 6,50 €
11. Franzésische Zwiebelsuppe 5,50 €
12. Hiihnersuppe 5,50 €

Unsere Suppen sind

aus eigener Herstg\\ung |
und frei von jeglichen /
Zusatzstoffen. 7

Unsere Service-Mitarbeiter/in geben
Ihnen gerne Auskunft zu Zusatzstoffen
und geben lhnen unsere
Allergenkennzeichnungs Liste.

SALATE

15. Erganzen Sie alle Hauptgerichte |
mit einem Salat von unserem Buffet fiir nur: |
5,90 €

16. Argentina Salat
GrolBe Auswahl an frischem Salat, wahlweise
mit zartem tranchiertem |
Hiftsteak, Puten- oder Hahnchenfleisch
14,90 €

17. Salat Buffet
Bedienen Sie sich so oft Sie mochten
am reichhaltigen Salat Buffet
8,90 €

VEGETARISCH

20. Tofusteak mit Folienkartoffel
13,90 €

21. Gegrilltes Gemiise
Grol3e Portion von ausgewahltem Gemiise
vom Holzkohlegrill
15,90 €

KINDERTELLER

25. Kinder Gaucho
Kleines Huftsteak mit Pommes frites
14,00 €

26. Dino Schnitzel oder Chicken-Nuggets |
mit Pommes frites ‘
10,90 €

DESSERT ——

Probieren Sie auch unsere ausgewahlten

Weine, Desserts mit besonderen Zutaten

und geniel3en Sie unsere hausgemachten
Erfrischungsgetranke.

Bitte Fragen Sie lhre/n Service-Mitarbeiter/ |
in nach der jeweiligen Karte. |

- Weinkarte
- Dessertkarte
- Erfrischungsgetranke Karte

-
|
|

— STEAKS

Unser Fleisch ist aus artgerechter Haltung. Die Fiitterung der
Rinder erfolgt ausschlieBlich mit genunverandertem Futter.

Wir lassen es abhangen bis zur idealen Reife. Gegrillt wird es pur - ohne Wiirzmischung oder Marinade.

Wir lieben unser Fleisch und unseren Fisch!

Pur - mit Zitrone, ausgesuchtem Olivendl und etwas Meersalz, schonend gegrillt iber

hochwertiger Buchenholzkohle.

120 & & & &

Hiftsteak (Bife de Cuadril) Rumpsteak (Bife Angosto)
40. M-Portion 41. L-Portion 42. XL-Portion 43. M-Portion 44. L-Portion
200g 250¢ 350 g 200g¢ 250¢

17,50 € 20,50 € 27,50 € 19,50 € 22,50 €

Ribeye-Steak (Bife Ancho/Entrecéte) Rinderfilet (Bife de Lomo)
46. M-Portion 47. L-Portion 48. XL-Portion 49. M-Portion 50. L-Portion
250 g 350 g 400 g 200 g 250 g

22,50 € 28,50 € 32,50 € 22,50 € 26,50 €

120 & & & &
52. Steakteller 350 g

je ein Stiick Hift-, Rump- und Filetsteak 27,90 €

54. Rinderfilet 200 g
mit Champignonsauce 23,50 €

53. Rinderfilet 200 g
mit Pfeffersauce 23,50 €

55. Chateaubriand (ab 500 g)
Ideal fiir zwei und mehr Ideal fiir zwei und mehr
Feinstes Rinderfilet, schonend am Stiick gegrillt Hift-, Rump- und Filetsteak
Broccoli | Champignonkopfe Broccoli | Champignonkopfe
Sauce und Beilage nach Wahl inklusive
500 g 750 g 1000 g 500 g 750 g
64,00 € 91,00 € 116,00 € 54,00 € 77,00 €

Alle Rindersteaks servieren wir lhnen mit Krauterbutter.

Bitte wahlen Sie lhre Beilagen zum Essen extra dazu.

45, XL-Portion
350 g
30,50 €

51. XL-Portion
350 g
36,50 €

56. Argentina Platte (ab 500 g)

Sauce und Beilage nach Wahl inklusive

1000 g
97,00 €

Zu jedem Hauptgericht konnen Sie gerne einen Salat von unserem Salatbuffet dazu bestellen,

fur nur 5,90 €
* % Y Steak Garstufen yk % %

Blau/Blue - sehr rot, kiihler Kern
Medium Rare - rot, warmer Kern
Medium Well - rosa, heilRer Kern

Medium - rosa, warmer Kern

Rare/English - rot, kiihler Kern

Well Done - nicht zu empfehlen

WEITERE — ———
SPEZIALITATEN
65. Zwiebelrostbraten 220 g
Rumpsteak bedeckt mit reichlich

gerdsteten Zwiebeln | Folienkartoffel
22,90 €

66. Ladies Favorit 180 g
Rinderfilet | Folienkartoffel
Salat vom Buffet
26,90 €

67. Gegrilltes Schweinefilet 220 g
inklusive Pommes frites und Sauce
nach Wahl oder mit
Spinat und Kase liberbacken
20,90 €

68. Neptun Teller
Rinderfilet (150g) mit
Scampi | Lachs | Calamaris
Beilage nach Wahl
31,90 €

69. Schweineriickensteak 220 g
Pfeffersauce | Pommes frites
18,90 €

70. Mixed-Grill Teller
Schweinefilet | Hiiftsteak | Pommes frites
Sauce nach Wahl inklusive
19,90 €

71. Putensteak oder Hihnchenbrustfilet
Sauce und Beilage nach Wahl inklusive
17,90 €

72. Lammfilet 250 g
Dazu reichen wir griine Bohnen mit
Speck | Sauce und Beilage
nach Wahl inklusive
29,90 €

Beim Tausch einer Beilage wird
die Differenz berechnet.

FISCH

Unsere Fische werden im Ganzen gegrillt
und mit Zitrone und Olivendl serviert.

80. Gegrillte Scampi
Knoblauch | Olivendl
Beilage nach Wahl inklusive
29,90 €

81. Gegrillte Dorade @
Blattspinat und Folienkartoffel
21,90 €

82. Norwegisches Lachsfilet @
Blattspinat und Salzkartoffeln
20,90 €

SAUCEN
85. Sauce Bearnaise 3,50 €
86. Champignon Rahmsauce 3,50 €
87. Pfeffersauce 3,50 €
88. Knoblauch-0l 3,50 €
89. Chimicuri 3,50 €

BEILAGEN —
90. Knoblauchbaguette 3,00 €
91. Champignonkopfe 4,40 €
92. Bratkartoffeln 4,40 €
93. Blattspinat 4,40 €
94. Folienkartoffel 4,00 €
95. Pommes frites 3,40 €
96. Kroketten 3,40 €
97. Griine Bohnen mit Speck 4,40 €
98. Gerostete Zwiebeln 3,40 €
99. Gegrillter Maiskolben 4,00 €

100. Krauterbutter aus eigener
Herstellung 3,00 €

101. Broccoli 3,40 €
102. Salzkartoffeln 4,40 €
103. Mexikanische rote Bohnen 4,00 €
104. Pfifferlinge (nur zur Saison) 6,40 €




